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ol e monde saEns Excepnan
dott bénoncier des innovations !
La CFabaline® va rdvolutionnger
i MaHILe oe penser
les produits pihers
de notre alimentation,
tréés riches aen amidon!’
« Rechercher dans le monde entier
des plantes aux propriétés origina-
les et bénéfiques reconnues pour fa-
voriser Je bien-étre et la forme, les présenter aux praticiens
de santé, c'est un objectlf gue je poursuis depuis plus de
25 ans. Mais n'y a-t-il pas ici une injustice qui interpelie?
Si nos produits oni déja été consommaés par plus deux mil-
lions de personnes prescrils par des professionnels de san-
ié, qu'en est-il des autres consommaileurs ? Ne soni-ils pas
des lalssés pour compte ?» s'exclame Monsleur Christlan
FENIOUX, le Président fondateur des Laboratoires|
« Eh bien non ! Je Ie refuse aujourd hui. Nolre connaijssance
de centaines de plantes m'a permis d'en sélectionner une
dont 'extrait avail des progriétés nutritionnelles remargua-
bles. Je I'al appelée la CFabaling®, »
Cet extrait végétal naturel, issu du haricot blanc (Phaseo-
lus vulgaris) blogue en partie la digestion de I'amidon des
aliments qui en contiennent beaucoup. L'amidon est un su-
cre complexe présent dans les féculents, le pain, les pates,
fes brioches et viennolseries, les cornflakes ete. Grace a
la CFabaline®, ce sucre complexe ne se transformera donc
pius dans sa totalité en glucides simples dans ['organisme
au cours de la digestion, car ces glucides d'une maniére
usuelie, lorsqu'ils ne sont pas utilisés en énergle par la cel-
lute, vont se transformer en graisse et en grossir le stock
dans l'organisme ! Cette propriété de la CFabaline® permet
donc de réduire le stockage de gralsse, de perdre du poids
ou de maintenir un poids de forme, de mieux réguler le taux
de sucre dans le sang aprés les repas, d'augmenter la sen-
sation de satiélé, de diminuer la valeur calorique et l'index

Conscient de détenir un produit potentiellement puissant
gu'll faltait développer et préparer & la venle pour des mar-
chés gui n'étalent pas les nitres, j'al donc fait appel & un

homme d'expérience, Monsieur Michel SELLEM. Pour ce

consultant experl spécialisé dans les problématiques de
lancement dinnovations dans les secteurs [rés concurren-
tieis de I'agroalimentaire et de la pharmacie, I'engouement
a été immédiat: «De toute ma carriére professionnelle, je
n‘ai jamais eu entre les mains un produit aussi extraordi-
naire et passionnant @ promouvair!s me confiait-il récem-
ment.

Fort du support interne de notre directeur de la Recherche
et Developpement du groupe Monsieur Ludovic RONDINI,
ce couple de professionnels passionnés a rapidement ren-
contre les grands comptes el les PME de !'indusirie agroa-
limentaire. Gréce a la sympathigue éguipe de l'adel, que
je remercie personnellement, nous avons pu metlre en vi-
trine la CFabaline sur le stand de I'adei a 'occasion du SIAL
2008 & Villepinte (93) et prendre ainsi de nouveaux el irés
intéressants contacts avec des entreprises polentiellement
clientes.

. & - |
Michel SELLEN af Ia vitrine CRabalime™
lors diy SIAL 2008 a Villepinte (83)

Cing grammes de poudre de CFabaline® par kilogramme de
farine ou de blé dur, suffisent pour conférer aux produits
finaux, que ['on retrouvera sur les linéaires des grandes
surfaces et des magasins spéclalisés, des propriétés nutri-
tionnelles susceptibles de générer sur les packagings, une
allégation trés captive et différenciée par rapport & celles
des concurrents. Nous offrons ici aux industriels la possibi-
lité de concevoir et de proposer a leur clients B to B de nou-
velles gammes ssanté« qui permettront, notamment aux
consommaleurs au pouvoir d'achat réduit, de consommer
des produits de base de nouvelle génération & des prix trés
altractifs, car la CFabaline® de par son trés faible taux d'in-
corporation dans les recetles, n'est vraiment pas chére |«
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